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* QQualita estrema

La qualita assieme alla tradizione

e allinnovazione, rappresenta il
punto di riferimento della Fattoria

di Parma: una qualita attenta alla
cura dei particolari e orientata a
scelte imprenditoriali che perseguano
obiettivi sempre pitt avanzati.

Un processo che segue i ritmi

della natura, nel quale I'esperienza
trasmessa per generazioni e la pazienza
dei maestri artigiani sono essenziali
per conseguire i migliori risultati.

Legatura del Culatello
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Tutti i diritti riservati © rigorosamente a mano Tutti i diritti riservati ©



Salame Felino IGP

pezzatura intero con la pelle pezzatura  intero con la pelle pezzatura  dimezzato sottovuoto pezzatura  dimezzato sottovuoto con tagliere
peso  kg. 0,700 peso  kg. 0,400 peso kg. 0,310 peso  kg. 0,310
pezzi per cartone 10 pezzi per cartone 12 pezzi per cartone 15 pezzi per cartone 9
stagionatura 60 giorni stagionatura 60 giorni stagionatura 60 giorni stagionatura 60 giorni
scadenza 90 giorni scadenza 90 giorni scadenza 90 giorni scadenza 90 giorni
conservazione in luogo fresco e asciutto conservazione in luogo fresco e asciutto conservazione in luogo fresco e asciutto conservazione in luogo fresco e asciutto
04 Fattoria di Parma | Salame Felino IGP Salame Felino IGP | Fattoria di Parma 05

Tutti i diritti riservati ©

Tutti i diritti riservati ©



Salame Strolghino

pezzatura  dimezzato sottovuoto con avvolgisalame pezzatura  dimezzato sottovuoto pezzatura intero con pelle pezzatura  intero sottovuoto
peso  kg. 0,310 peso  kg. 0,310 peso  kg. 0,200 peso  kg. 0,200
pezzi per cartone 15 pezzi per cartone 15 pezzi per cartone 20 pezzi per cartone 20
stagionatura 60 giorni stagionatura 60 giorni stagionatura 30 giorni stagionatura 40 giorni
scadenza 90 giorni scadenza 90 giorni scadenza 60 giorni scadenza 90 giorni
conservazione in luogo fresco e asciutto conservazione in luogo fresco e asciutto conservazione in luogo fresco e asciutto conservazione in luogo fresco e asciutto
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Tutti i diritti riservati © Tutti i diritti riservati ©



Salame Strolghino

Salame Strolghino

. . .
al Parmigiano Reggiano al tartufo
pezzatura intero sottovuoto con tagliere pezzatura  intero sottovuoto in astuccio pezzatura  interno sottovuoto, al Parmigiano Reggiano DOP pezzatura  intero sottovuoto al tartufo
peso kg. 0,200 peso  kg. 0,200 peso  kg. 0,150 peso  kg. 0,150
pezzi per cartone 12 pezzi per cartone 20 pezzi per cartone 20 pezzi per cartone 20
stagionatura 40 giorni stagionatura 40 giorni stagionatura 40 giorni stagionatura 40 giorni
scadenza 90 giorni scadenza 90 giorni scadenza 90 giorni scadenza 90 giorni
conservazione in luogo fresco e asciutto conservazione in luogo fresco e asciutto conservazione in luogo fresco e asciutto conservazione in luogo fresco e asciutto
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Tutti i diritti riservati ©

Tutti i diritti riservati ©



Salame della Fattoria

Salame Fioretto

pezzatura  intero sottovuoto con avvolgisalame pezzatura  dimezzato sottovuoto pezzatura intero con pelle pezzatura  Fioretto in scatola intero, SV
peso  kg. 0,200 peso  kg. 0,240 peso  kg. 0,380 peso  kg. 0,380
pezzi per cartone 20 pezzi per cartone 20 pezzi per cartone 12 pezzi per cartone 10
stagionatura 40 giorni stagionatura 45 giorni stagionatura 45 giorni stagionatura 60 giorni
scadenza 90 giorni scadenza 90 giorni scadenza 90 giorni scadenza 90 giorni
conservazione in luogo fresco e asciutto conservazione in luogo fresco e asciutto conservazione in luogo fresco e asciutto conservazione in luogo fresco e asciutto
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Tutti i diritti riservati ©

Tutti i diritti riservati ©
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Gemelli della Fattoria

Salami& Salami

Distinti Salumi

(Confezione in latta con visiva)

I 3 Strolghini

(Confezione in latta con visiva)

pezzatura  Salame Felino IGP dimezzato sv, Strolghino intero sv pezzatura  Salame Felino IGP dimezzato sv, Strolghino intero sv pezzatura  Salame Felino IGP dimezzato sv, Strolghino intero sv pezzatura 1 Strolghino classico, 1 Strolghino al tartufo,
peso  kg. 0,510 peso  kg. 0,510 peso kg. 0,510 1 Strolghino al Parmigiano Reggiano
pezzi per cartone 8 pezzl per cartone 6 pezzi per cartone 8 peso kg. 0,450
stagionatura 60 giorni stagionatura 60 giorni stagtonatura 60 giorni pezzi per cartone 8
scadenza 90 giorni scadenza 90 giorni scadenza 90 giorni stagionatura 60 giorni
conservazione in luogo fresco e asciutto conservazione in luogo fresco e asciutto conservazione in luogo fresco e asciutto scadenza 90 giorni
conservazione in luogo fresco e asciutto
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MatuSalam

pezzatura intero confezionato a mano; lunghezza 105 em
peso  kg. 1,400
pezzi per cartone 1
stagionatura 90 giorni
scadenza 90 giorni
conservazione in luogo fresco e asciutto
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Tutti i diritti riservati ©

Tutti i diritti riservati ©



Culatello “Il Re delle Nebbie” ®

intero con la pelle

pezzalura pezzatura  intero sottovuoto senza pelle pezzatura  dimezzato sottovuoto pezzatura  affettato sottovuoto
peso  kg. 4,200 peso  kg. 4,000 peso  kg. 1,800 peso  kg. 0,100
pezzi per cartone 2 pezzi per cartone 2 pezzi per cartone 4 pezzi per cartone 15
stagionatura 14 mesi stagionatura 14 mesi stagionatura 14 mesi stagionatura 14 mesi
scadenza 120 giorni scadenza 120 giorni scadenza 120 giorni scadenza 50 giorni
conservazione in luogo fresco e asciutto conservazione temperatura max 7° conservazione temperatura max 7° conservazione temperatura max 7°
16 Fattoria di Parma | Culatello “Il Re delle Nebbie”

Tutti i diritti riservati ©

Culatello “Il Re delle Nebbie”
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Tutti i diritti riservati ©



Culatta

Fiocco di Prosciutto

pezzatura  intero senza anchetta pezzatura  dimezzato sottovuoto pezzatura  intero pezzatura  dimezzato sottovuoto
peso  kg. 4,500 peso  kg. 2,000 peso  kg. 2,800 peso  kg. 1,400
pezzi per cartone 2 pezzi per cartone 4 pezzi per cartone 4 pezzi per cartone 8
stagionatura 14 mesi stagionatura 14 mesi stagionatura 8 mesi stagionatura 8 mesi
scadenza 120 giorni scadenza 120 giorni scadenza 120 giorni scadenza 120 giorni
conservazione in luogo fresco e asciutto conservazione temperatura max 7° conservazione in luogo fresco e asciutto conservazione temperatura max 7°
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Tutti i diritti riservati ©
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Tutti i diritti riservati ©



Prosciutto di Parma DOP

pezzatura intero disossato sottovuoto a pera pezzatura  intero disossato pressato pezzatura  dimezzato disossato sottovuoto pezzatura  quarto disossato sottovuoto
peso  kg. 8,000 peso  kg. 8,000 peso  kg. 3,800 peso  kg. 1,800
pezzi per cartone 2 pezzi per cartone 2 pezzi per cartone 4 pezzi per cartone 6
stagionatura 24 mesi stagionatura 24 mesi stagionatura 24 mesi stagionatura 24 mesi
scadenza 120 giorni scadenza 120 giorni scadenza 120 giorni scadenza 120 giorni
conservazione temperatura max 7° conservazione temperatura max 7° conservazione temperatura max 7° conservazione temperatura max 7°
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Tutti i diritti riservati ©

Tutti i diritti riservati ©



Coppa Nostrana Pancetta arrotolata

pezzatura intera con la pelle pezzatura  dimezzata sottovuoto pezzatura  arrotolata intera pezzatura  dimezzata sottovuoto
peso  kg.1,800 peso  kg. 0,900 peso  kg. 3,500 peso  kg. 1,700
pezzi per cartone 4 pezzi per cartone 8 pezzi per cartone 2 pezzi per cartone 4
stagionatura 6 mesi stagionatura 6 mesi stagionatura 4 mesi stagionatura 4 mesi
scadenza 120 giorni scadenza 120 giorni scadenza 120 giorni scadenza 120 giorni
conservazione 1n luogo fresco e asciutto conservazione temperatura max 7° conservazione in luogo fresco e asciutto conservazione temperatura max 7°
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Tutti i diritti riservati © Tutti i diritti riservati ©



Guanciale al Pepe

La Pisteda

crema di lardo

pezzatura  intero sottovuoto pezzatura  dimezzato sottovuoto pezzatura  trancio sottovuoto confezionato a mano pezzatura  sottovuoto incartata a mano
peso kg. 1,700 peso  kg. 0,800 peso  kg. 0,220 peso  kg. 0,200
pezzi per cartone 4 pezzi per cartone 8 pezzi per cartone 20 pezzi per cartone 20
stagionatura 4 mesi stagionatura 4 mesi stagionatura 4 mesi stagionatura -
scadenza 120 giorni scadenza 120 giorni scadenza 120 giorni scadenza 120 giorni
conservazione 1n luogo fresco e asciutto conservazione temperatura max 7° conservazione temperatura max 7° conservazione in luogo fresco e asciutto
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Tutti i diritti riservati ©
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* Pasqualotto della Fattoria  * Pasqualotto Cuccagna

Confezione originale in plexiglass rigido Confezione originale in plexiglass rigido

Fiocco di Prosciutto intero stagionato 8 mesi un Salame Strolghino sottovuoto

Salame Felino IGP dimezzato

una sorpresa: La Pisteda crema di lardo con verdure

26 Fattoria di Parma | Confezioni regalo * Ricorrenza Pasqua
Tutti i diritti riservati ©

Tour enogastronomici

Fattoria di Parma

Tutti i diritti riservati ©
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Visita in azienda:

Come nasce il Culatello

“Il Re delle Nebbie”

Stagionatura

Produzione

Preparazione

Laboratorio sulla
produzione del

Salame Felino 1IGP

L’esperienza di “fare”: i nostri norcini ti affiancano
per produrre il tuo Salame, tra insacco e legatura.

Una piacevole occasione per entrare nel vivo della
nostra realta produttiva.ll salame prodotto avra il
tuo lotto e a stagionatura sara pronto per il ritiro.
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Visita in azienda: Come nasce il Culatello “Il Re delle Nebbie”

Laboratorio sulla produzione Salame Felino IGP
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Tutti i diritti riservati ©
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La Storica Bottega

30 Fattoria di Parma La storica Bottega SalAmeria | Fattoria di Parma 31
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